Desserts

Assiette de fruits de saison 25.- (& V
Seasonal fruit platter

Cheesecake et coulis de fruits rouges 18.-
American Cheesecake and red fruit coulis

Fondant au chocolat, glace caramel 18.-
Chocolate fondant, caramel ice cream

Tarte fine aux pommes, glace vanille 18.-
Thin apple tart, vanilla ice cream

W l N D OWS Nougat glacé, pistache et figues fraiches 18.-
Iced nougat, pistachio and fresh figs

RESTAURANT Fraicheur fraise et son sorbet, financier noisette et basilic =~ 18.-

Strawberry and basil sweetness, hazelnut financier

Café gourmand 15.-

Sorbets, par parfum : 5.- (X Y
Orange sanguine, fraise, citron, ananas, coco
Blood orange, strawberry, lemon, pineapple, coconut

Glaces - Ice Cream, par parfum: 5.- L
Vanille, chocolat, caramel
Vanilla, chocolate, caramel

X . . , e . ® Gluten free, Dairy-free, V Vegan
Nos desserts étant préparés a la minute, prévoyez un délai d’environ 15 minutes

All our desserts are made to order, please allow 15 minutes for preparation

Nous vous renseignerons volontiers sur la présence possible d’allergénes dans nos plats
If you require information on the allergen content of our food, please ask a member of staff

Prix en CHF, TVA 8.1% et service inclus



