
Carte Boléro Bistro

Notre carte du midi
(Disponible entre 12h00 et 14h00)

Cartes & Menus

NOTRE CARTE DU MIDI TAPAS À PARTAGER NOS ENTRÉES À PARTAGER NOS PLATS À PARTAGER




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Tartare de boeuf, estragon

TA RTA R E  D E  B O E U F

20,00Frs
80g

28,00Frs
150g

Tartare de thon, avocat, pamplemousse, citron vert

TA RTA R E  D E  T H O N

24,00Frs
80g

35,00Frs
150g

Asperges blanches, mayonnaise miso fleur et feuille, vinaigrette agrume

A S P E RG E S  B L A N C H E S

22,00Frs

Volaille crispy, salade verte, tomate bonbon, copeaux de parmesan et sauce césar

S A L A D E  C É S A R  D U  B O L É RO

29,00Frs

 Réserver une table

11/06/2024 17:11
Page 2 sur 10



Tapas à partager
(disponible dès 17h00)

C R I P S Y  C H I C K E N  B U RG E R

25,00Frs

B E E F  B U RG E R

25,00Frs

Thon rouge à la plancha, sauce coco curry rouge, coriandre et padron snacké

T H O N  À  L A  P L A N C H A

35,00Frs

Faux filet de boeuf, sauce chimichuri, piment padron snacké

FAU X  F I L E T  D E  B O E U F

38,00Frs
200g

Ribs de cochon cuit à basse température laqué et grillé, chutney ananas

R I B S  D E  C O C H O N

34,00Frs
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Nos entrées à partager
(Disponible dès 17h00)

P L A N C H E  D E  F RO M AG E  E T  C H A RC U T E R I E

38,00Frs

P L A N C H E  D E  F RO M AG E

20,00Frs

P L A N C H E  D E  C H A RC U T E R I E

20,00Frs

Saucisson pur porc au gamaret, à l'absinthe ou nature

P L A N C H E  D E  S AU C I S S O N  D' I C I

14,00Frs

Poulpe grillé, paprika et espuma de pomme de terre au piment

P O U L P E  G R I L L É

26,00Frs
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Boulette de poulpe, crémeux d'avocat épicé

B O U L E T T E  D E  P O U L P E

16,00Frs

Asperges blanches, vinaigrette d'agrumes, miso blond fleur et feuille

A S P E RG E S  B L A N C H E S

22,00Frs

Tartare de gambas, crémeux d'avocat, chips de riz

TA RTA R E  D E  G A M B A S

24,00Frs

Houmous de fèves et petits pois, fromage de cabris

H O U M O U S  D E  F È V E S  E T  P E T I T S  P O I S ,  F RO M AG E  D E  C A B R I S

21,00Frs
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Rillette d'omble chevalier, chapelure de tacos, maïs, popcorn et curry rouge, verdure

R I L L E T T E  D'O M B L E  C H E VA L I E R

28,00Frs

Tartare de boeuf, pomme de terre croustillante, estragon

TA RTA R E  D E  B O E U F

20,00Frs

Crevette tempura sauce sriracha, achard de carotte

C R E V E T T E  É P I C É E

17,00Frs

Tacos de thon, avocat, citron vert et fines herbes

TAC O S  D E  T H O N

30,00Frs
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Nos plats à partager
(Disponible dès 17h00)

Tranche épaisse de dorade assaisonné de citron vert, piment, fleur de sel, vinaigrette de poivrons rouge
et jaune

T I R A D I TO  D E  D O R A D E

27,00Frs

Agneau confit, pain pita, yaourt, aubergine et ail noir

AG N E AU  C O N F I T

35,00Frs

Ribs de cochon cuit à base température laqué et grillé, chutney ananas

R I B S  D E  C O C H O N

38,00Frs
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Dessert

Mix de tempura de filet de perche et légumes, mayonnaise citronnée

P E RC H E  &  L É G U M E  E N  T E M P U R A

32,00Frs

Thon rouge à la plancha, sauce coco curry rouge, coriandre et padron snacké

T H O N  RO U G E  À  L A  P L A N C H A

42,00Frs

Faux filet de boeuf, sauce chimichuri, piment padron snacké

FAU X  F I L E T  D E  B O E U F

45,00Frs
250g

Calamaretti à la plancha, chorizo et citron vert

C A L A M A R E T T I

35,00Frs
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Menu
Disponible uniquement le soir Durant le mois de juillet, août et septembre dès 2 personnes

1 2 0 , 0 0 F R S

Provenances

Boeuf :  Suisse,  France /  Charcuterie de boeuf :  Italie /  Porc :  Suisse /  Charcuterie de Porc :  UE / Saucisson

de Porc :  Suisse /  Agneau :  Irlande / Volaille :  Suisse,  France /  Calamaretti  :  Italie /  Thon :  Océan Indien /

D E S S E RT  D E  N OT R E  C H E F  PÂT I S S I E R  E N  V I T R I N E

12,00Frs

Glaces : Chocolat, noisette, vanille, café Sorbet : Citron, framboise, abricot du valais

G L AC E S  E T  S O R B E T S

4,50Frs

- Tartare de thon, avocat épicé - Houmous de petits pois, feta, crackers aux graines de tournesol - Velouté
concombre et coco au curcuma

E N T R É E  À  PA RTAG E R  P O U R  D E U X

- Tacos de pulled pork, guacamole, jus épicé et frites de patate douce - Brochette de poisson du jour
mariné miso et légumes confits

P L AT  À  PA RTAG E R  P O U R  D E U X

- Mochi glacé thé vert - Cheesecake citron

D E S S E RT  À  PA RTAG E R  P O U R  D E U X
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© 2024 Bolero Bistro — Création de site internet restaurant avec 

Perche :  Russe,  UE / Poulpe :  Maroc /  Gambas :  Vietnam / Omble chevalier :  Islande ou France /  Crevette :

Vietnam / Dorade :  France /

Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d'allergènes dans les

plats du menu et préparations.  En cas d'allergie ou d'intolérance,  veuillez-vous adresser à notre personnel

qui vous renseignera volontiers

A D R E S S E

Chemin Jean-

Baptiste

Vandelle 8

1290 Versoix

+4 12 27 55

16 54

N O U S
S U I V R E

 | 

R É S E R V A T
I O N

Zenchef

Mentions légales | CGU | Politique de confidentialité | Politique de cookies

NEWSLETTER

RÉSERVER
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