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B U E N  P R O V E C H O
Le Pérou débarque aux Eaux-Vives. Alma propose une cuisine fusion mêlant les saveurs d’Amérique

latine en axant son concept sur des plats à partager. Le challenge ? Faire découvrir aux Genevois la

diversité de cette cuisine, en proposant des plats surprenants tels que le tiradito apaltado, le pulpo

À  L I M A ,  L ’ I N S T A N T  D ’ U N
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anticuchero ou encore le lomo saltado. Niveau ambiance, le travail du bureau d’architectes Ateliers

Beau Regard ainsi que la collaboration entre la société Philippe Cramer Interiors, dirigée par la jeune

décoratrice Chloé Said et le designer Philippe Cramer, et deux artistes du consortium RBCP, Patrick

Csajko et Robin Bucher, ont permis de donner au lieu un véritable sentiment d’évasion dans un esprit

ethno-chic.
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T E N G O  H A M B R E .
Découvrez plusieurs de nos fantastiques plats.
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P A R A  P I C A R  Y  C O M P A R T I R
E M P A N A D A  D E  T E R N E R A  5 . 5 0 / UE M P A N A D A  D E  T E R N E R A  5 . 5 0 / UE M P A N A D A  D E  T E R N E R A  5 . 5 0 / UE M P A N A D A  D E  T E R N E R A  5 . 5 0 / U

Bœuf, pimiento del piquillo, mayonnaise rocoto

G U A C A M O L E  1 3 / V/ G FG U A C A M O L E  1 3 / V/ G FG U A C A M O L E  1 3 / V/ G FG U A C A M O L E  1 3 / V/ G F

Guacamole maison, chips de maïs

T R I O  D E  N I G I R I  1 6 / G FT R I O  D E  N I G I R I  1 6 / G FT R I O  D E  N I G I R I  1 6 / G FT R I O  D E  N I G I R I  1 6 / G F

Tartare de thon, riz croustillant, salsa Chili garlic

C A L A M A R E S  2 2 / G FC A L A M A R E S  2 2 / G FC A L A M A R E S  2 2 / G FC A L A M A R E S  2 2 / G F

"Il y a des adresses
incontournables sur Genève, ces
adresses qu’il ne faut absolument

pas manquer, Alma sera de
celles-ci définitivement."

C H O I S I S  T O N  R E S T O

"Oublie le poncho et la flûte de
Pan! Alma est péruvien mais il ne

surfe pas sur la vague folklo. Il
s’inscrit davantage dans une

veine lounge, où l’on vient picoter
des saveurs exotiques."

F R I D AY  M A G A Z I N E

"Il y a des adresses
incontournables sur Genève, ces
adresses qu’il ne faut absolument

pas manquer, Alma sera de
celles-ci définitivement."

C H O I S I S  T O N  R E S T O

1111 2222
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Calamars frits, huacatay, salsa Rocoto

P A P I T A S  B R AVA S  1 3 / VP A P I T A S  B R AVA S  1 3 / VP A P I T A S  B R AVA S  1 3 / VP A P I T A S  B R AVA S  1 3 / V

Pommes de terre, sauce Brava de rocoto, sauce Nikkei, ciboule!e

C R O Q U E T A S  D E  G A M B A S  1 8C R O Q U E T A S  D E  G A M B A S  1 8C R O Q U E T A S  D E  G A M B A S  1 8C R O Q U E T A S  D E  G A M B A S  1 8

Croque!es farcies aux creve!es, mayonnaise citron vert

M I N I  C R I S P Y  T A C O S  3 P .  2 4 / G FM I N I  C R I S P Y  T A C O S  3 P .  2 4 / G FM I N I  C R I S P Y  T A C O S  3 P .  2 4 / G FM I N I  C R I S P Y  T A C O S  3 P .  2 4 / G F

Mini tortillas de maïs frits, tartare de bœuf, paprika, sauce togarashi, mayonnaise sriracha

K A T S U  S A N D O  I B E R I C O  2 6K A T S U  S A N D O  I B E R I C O  2 6K A T S U  S A N D O  I B E R I C O  2 6K A T S U  S A N D O  I B E R I C O  2 6

Sandwich japonais au porc Iberico, sauce sando, chou rouge

S M A L L  G R E E N  P E P P E R  F R O M  P A D R Ó N ,  D A S H I  S A U C E K Y S H I Y A K IS M A L L  G R E E N  P E P P E R  F R O M  P A D R Ó N ,  D A S H I  S A U C E K Y S H I Y A K IS M A L L  G R E E N  P E P P E R  F R O M  P A D R Ó N ,  D A S H I  S A U C E K Y S H I Y A K IS M A L L  G R E E N  P E P P E R  F R O M  P A D R Ó N ,  D A S H I  S A U C E K Y S H I Y A K I
S A L M O N  3 P .  2 4 / G FS A L M O N  3 P .  2 4 / G FS A L M O N  3 P .  2 4 / G FS A L M O N  3 P .  2 4 / G F

Anticuchio of lacquered salmon, yakitori sauce, chopped onions

Y A K I T O R I  P O L L O  3 P .  2 1Y A K I T O R I  P O L L O  3 P .  2 1Y A K I T O R I  P O L L O  3 P .  2 1Y A K I T O R I  P O L L O  3 P .  2 1

Anticucho de poulet, miso d’herbes, crumble de citron vert, feuille de shiso

D E  L A  P A R I L L A
E N T R E C O T  A  L A  P A R I L L A  4 2 / G FE N T R E C O T  A  L A  P A R I L L A  4 2 / G FE N T R E C O T  A  L A  P A R I L L A  4 2 / G FE N T R E C O T  A  L A  P A R I L L A  4 2 / G F

Entrecôte parisienne, purée d’oignons fumés, miso, pimiento padron
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L O M O  S A L T A D O  3 8L O M O  S A L T A D O  3 8L O M O  S A L T A D O  3 8L O M O  S A L T A D O  3 8

Faux-filet de bœuf, tomates cerises, coriandre, oignons rouges et pommes de terre sautées au wok

P O L L O  2 4  H R S  3 2P O L L O  2 4  H R S  3 2P O L L O  2 4  H R S  3 2P O L L O  2 4  H R S  3 2

Poulet mariné 24 hrs au rocoto, oignons nouveaux, yogurt à la coriandre

D E L  M A R
C O R V I N A  A S A D A  3 6 / G FC O R V I N A  A S A D A  3 6 / G FC O R V I N A  A S A D A  3 6 / G FC O R V I N A  A S A D A  3 6 / G F

Filet de maigre rôti, crème de caro!es et piment jaune, légumes sautés

P U L P O  C R U J I E N T E  A N T I C U C H E R O  3 9P U L P O  C R U J I E N T E  A N T I C U C H E R O  3 9P U L P O  C R U J I E N T E  A N T I C U C H E R O  3 9P U L P O  C R U J I E N T E  A N T I C U C H E R O  3 9

Tentacules de poulpe croustillantes, sauce Anticuchera, épinards vapeur, crumble de citron vert

G A M B A S  A  L A  P A R I L L A  3 4 / G FG A M B A S  A  L A  P A R I L L A  3 4 / G FG A M B A S  A  L A  P A R I L L A  3 4 / G FG A M B A S  A  L A  P A R I L L A  3 4 / G F

Gambas à la plancha, beurre de piment Ají Amarillo, brocolis grillés, chimichurri

E N S A L A D A S
E N S A L A D A  D E  Q U I N U A  2 0 / VE N S A L A D A  D E  Q U I N U A  2 0 / VE N S A L A D A  D E  Q U I N U A  2 0 / VE N S A L A D A  D E  Q U I N U A  2 0 / V

Quinoa, avocat, tomates cerises, roque!e, radis, sauce aux herbes

E N S A L A D A  D E  P E P I N O  2 0 / VE N S A L A D A  D E  P E P I N O  2 0 / VE N S A L A D A  D E  P E P I N O  2 0 / VE N S A L A D A  D E  P E P I N O  2 0 / V

Concombre, fenouil, huile de sésame, wakame, pistache, chou kale
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C E V I C H E S
C E V I C H E  C L Á S I C O  2 6 / G F  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  C L Á S I C O  2 6 / G F  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  C L Á S I C O  2 6 / G F  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  C L Á S I C O  2 6 / G F  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )

Daurade, Leche de tigre, Ají Limo, patate douce, coriandre

C E V I C H E  N I K K E I  C O N  P A S I Ó N  2 8  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  N I K K E I  C O N  P A S I Ó N  2 8  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  N I K K E I  C O N  P A S I Ó N  2 8  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  N I K K E I  C O N  P A S I Ó N  2 8  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )

Thon, Leche de tigre au fruit de la passion, Ají Limo, oignons rouges, gingembre, avocat, poireau
croustillant

C E V I C H E  C O C O N U T  2 6  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  C O C O N U T  2 6  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  C O C O N U T  2 6  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )C E V I C H E  C O C O N U T  2 6  ( G R A N D E  P O R T I O N  + 1 0 )

Maigre, Leche de tigre coconut, parmesan, chips de banane, oignons rouges, jalapeño

T I R A D I T O S
T A T A K I  D E  C A R N E  3 0T A T A K I  D E  C A R N E  3 0T A T A K I  D E  C A R N E  3 0T A T A K I  D E  C A R N E  3 0

Tranches de bœuf mi-cuit, sauce Ponzu, mayonnaise au siracha, oignons croquants

T I R A D I T O  A P A L T A D O  2 8 / G FT I R A D I T O  A P A L T A D O  2 8 / G FT I R A D I T O  A P A L T A D O  2 8 / G FT I R A D I T O  A P A L T A D O  2 8 / G F

Tranches de saumon cru, mangue, Ají Limo, Leche de tigre à l’avocat

T I R A D I T O  C H I C H A  M O R A D A  2 8 / G FT I R A D I T O  C H I C H A  M O R A D A  2 8 / G FT I R A D I T O  C H I C H A  M O R A D A  2 8 / G FT I R A D I T O  C H I C H A  M O R A D A  2 8 / G F

Tranches de maigre, sauce maïs Morado, leche de tigre, kumquat, wakame, edamame
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P A R A  A C O M P A Ñ A R
C A M O T E  F R I T O  9 / V/ G FC A M O T E  F R I T O  9 / V/ G FC A M O T E  F R I T O  9 / V/ G FC A M O T E  F R I T O  9 / V/ G F

Frites de patates douces

A R R O Z  C O N  C H O C L O  8 / V/ G FA R R O Z  C O N  C H O C L O  8 / V/ G FA R R O Z  C O N  C H O C L O  8 / V/ G FA R R O Z  C O N  C H O C L O  8 / V/ G F

Riz jasmin vapeur, choclo

W O K  D E  V E R D U R A  8 / VW O K  D E  V E R D U R A  8 / VW O K  D E  V E R D U R A  8 / VW O K  D E  V E R D U R A  8 / V

Mélange de légumes de saison sautés au wok

P I M I E N T O S  P A D R Ó N  8 / VP I M I E N T O S  P A D R Ó N  8 / VP I M I E N T O S  P A D R Ó N  8 / VP I M I E N T O S  P A D R Ó N  8 / V

Minis poivrons verts de Padrón frits, sauce dashi
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H O R A I R E S

Mardi-Vendredi: 12:00-14:00

Mardi-Mercredi: 19:00-22:00

Jeudi-Samedi: 19:00-22:30

C O N TA C T  E T  R É S E R VAT I O N S

ALMA RESTAURANT 6 rue Henri-Blanvalet 1207 Genève

Où se garer ?Où se garer ?Où se garer ?Où se garer ?

Parking de Rive : Bd Helvétique 31, 1207 GenèveBd Helvétique 31, 1207 GenèveBd Helvétique 31, 1207 GenèveBd Helvétique 31, 1207 Genève ( ( ( (https://www.google.com/maps/place/Rive-https://www.google.com/maps/place/Rive-https://www.google.com/maps/place/Rive-https://www.google.com/maps/place/Rive-

Centre/@46.202128,6.154656,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0x639611f58ab2c2db?Centre/@46.202128,6.154656,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0x639611f58ab2c2db?Centre/@46.202128,6.154656,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0x639611f58ab2c2db?Centre/@46.202128,6.154656,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0x639611f58ab2c2db?

sa=X&ved=2ahUKEwigztrD2Jj2AhVrwAIHHen3A8kQ_BJ6BAg2EAUsa=X&ved=2ahUKEwigztrD2Jj2AhVrwAIHHen3A8kQ_BJ6BAg2EAUsa=X&ved=2ahUKEwigztrD2Jj2AhVrwAIHHen3A8kQ_BJ6BAg2EAUsa=X&ved=2ahUKEwigztrD2Jj2AhVrwAIHHen3A8kQ_BJ6BAg2EAU))))

R E J O I G N E Z  N O T R E  N E W S L E T T E R

ADRESSE MAIL

M'INSCRIRE

Découvrez nos plats du jours, nos exclusivités et prenez part à des événements de prestige en rejoignant El

Boletin d'ALMA.
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Parking de Migros Villereuse : Carr de Vil lereuse 2A, 1207 GenèveCarr de Vil lereuse 2A, 1207 GenèveCarr de Vil lereuse 2A, 1207 GenèveCarr de Vil lereuse 2A, 1207 Genève

((((https://www.google.com/maps/place/Parking+de+Villereuse/@46.2003484,6.1591933,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0xcba71b0ac5962e1f?https://www.google.com/maps/place/Parking+de+Villereuse/@46.2003484,6.1591933,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0xcba71b0ac5962e1f?https://www.google.com/maps/place/Parking+de+Villereuse/@46.2003484,6.1591933,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0xcba71b0ac5962e1f?https://www.google.com/maps/place/Parking+de+Villereuse/@46.2003484,6.1591933,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0xcba71b0ac5962e1f?

sa=X&ved=2ahUKEwiV76bP2Jj2AhWJ76QKHdvFC2QQ_BJ6BAguEAUsa=X&ved=2ahUKEwiV76bP2Jj2AhWJ76QKHdvFC2QQ_BJ6BAguEAUsa=X&ved=2ahUKEwiV76bP2Jj2AhWJ76QKHdvFC2QQ_BJ6BAguEAUsa=X&ved=2ahUKEwiV76bP2Jj2AhWJ76QKHdvFC2QQ_BJ6BAguEAU))))

Tél: +41 22 736 31 48+41 22 736 31 48+41 22 736 31 48+41 22 736 31 48 ( ( ( (tel:+41 22 736 31 48tel:+41 22 736 31 48tel:+41 22 736 31 48tel:+41 22 736 31 48)))) Email: info@alma-geneve.cominfo@alma-geneve.cominfo@alma-geneve.cominfo@alma-geneve.com ( ( ( (mailto:info@alma-mailto:info@alma-mailto:info@alma-mailto:info@alma-

geneve.comgeneve.comgeneve.comgeneve.com))))

© Copyright 2022 - Alma Restaurant

    ((((https://www.facebook.com/ALMAgeneve/https://www.facebook.com/ALMAgeneve/https://www.facebook.com/ALMAgeneve/https://www.facebook.com/ALMAgeneve/))))

    ((((https://www.instagram.com/alma_geneve/https://www.instagram.com/alma_geneve/https://www.instagram.com/alma_geneve/https://www.instagram.com/alma_geneve/))))

REMONTER
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