


Notre nouvelle carte de cocktails est portée par la créativité de nos 
barmen et s’inspire des destinations Beefbar à travers le monde. 

Nos cocktails sont classiques, intemporels mais sont surtout  
de véritables créations sur prenantes qui retranscrivent l’identité Beefbar  
et se marient parfaitement avec nos mets, notamment notre lar ge 
sélection de Street Food. 

Notre carte évolue au fil des saisons, et nos sirops et infusions  
sont préparés avec beaucoup d’attention au Beefbar.  

COCKTAILS

BEEFBAR MEZCALITA 20€   
Fumé, herbacé, doux & citronné.
Mezcal Union infusé au romarin et ananas,  
Chartreuse jaune, jus de citron frais,  
limoncello et sirop d’agave 

PAIRING STREET FOOD
Tacos, Quesadillas, KFC   



  24€ BORN TO LOVE
Pétillant, floral, doux & léger
Cap Gin, Champagne brut,  

sirop de fleurs, citron frais, barbe à papa

PAIRING STREET FOOD
Ceviche rosado, Iconic Pizza, Crispy Rice

 20€ TROPICAL NEGRONI
Puissant, avec une pointe d’amertume, 

un cocktail détourné du célèbre Negroni. 

Campari infusé à l’huile de coco,  
rhum ambré, Vermouth ananas & vanille

PAIRING STREET FOOD
Prosciutto de Kobe, Jambon d’entrecôte, Crispy Rice

FIZZY PORNSTAR 24€
Découvrez notre version du Pornstar Martini :
frais, gourmand et ir résistible.
Une expérience délicieuse et sur prenante.
Vodka Belvedere, Bergamote, citron jaune,
Passion, caramel & sirop de Macadamia
PAIRING STREET FOOD
Super Kale, Rock Corn, Mini Lobster Rolls 



CAP ROSOLIO 22€
Une évasion « French Riviera »
rafraîchissante à chaque gorgée.
Cap Gin, Italicus, citron frais,
Cordial d’agrumes lavande & romarin
PAIRING STREET FOOD
Pita au Homard, Hamachi de Seriole,
Rock Shrimp Wonton 

WOODY ELIXIR 22€
Un équilibre parfait de richesse et d’arômes dans
chaque gorgée Mitcher’s Bourbon, Sandalwood
syrup, Chinotto liquor, ABC Bitter’s
PAIRING STREET FOOD
Jambon d’entrecôte, Croque Sando,
Prosciutto de Kobe Beef

22€ SILKY DELIGHT
Un équilibre parfait de saveurs exotiques

pour une expérience riche et mémorable.
Brugal 1888, Pistachio Orgeat, Citron Vert, ABC
Bitter’s, Saint-Germain, Dark Rum & Lait Entier

PAIRING STREET FOOD
Mini Big K, Bao Bun, Crispy Rolls



 22€ REFORM CLUB
Fruité, gourmand & sexy,  

une version élégante du Clover Club. 

Gin Hendrick’s infusé à la fleur de sureau,  
Tio Pepe Sherry, jus de citron frais,  

sirop de framboise & Champagne 

PAIRING STREET FOOD
Rock Corn, Rock Shrimp Wonton, Ceviche Rosado 

 18€ ORIENTAL 
TOUCHDOWN

Un cocktail long , léger, épicé et végétal.

Baijiu léger, extrait de mangue & carotte, 
sirop de galangal, citron vert 

PAIRING STREET FOOD
Gyozas, Petit Kebab, KFC 

SPRING SOUR 20€
Frais, herbal & légèrement acidulé,
un cocktail parfait pour l’été 
Vodka Belvedere, Citron jaune &
citron vert, Cordial d’Aneth, Fee Foam
PAIRING STREET FOOD
Crispy Rice, Baby Hot-Dogs, Plant-based Bao  



CAPITALISE 
THE CAPER 16€

Frais, floral, 
sapide et légèrement épicé  

Cordial de fleurs, Ginger beer,  
pincée de sel, jus de citron frais rôti

PAIRING STREET FOOD
Rock Corn, Quesadillas, Tacos  

16€ GEEKSPEAK 
A SLING  

Citronné, désaltérant

Seedlip aux agrumes, Sirop 66° Brix, 
Jus d’agrumes sicilien, Crodino

PAIRING STREET FOOD
Tartare & tartine, Prosciutto de Kobe, 

Jambon d’entrecôte   

MOCKTAILS



 16€ NOGIN 
GINTO

Saveurs Méditerranéennes, miel & vinaigre se combinent 
parfaitement pour obtenir un arrière-gout légèrement sucré.

Choisissez votre base sans alcool*, 
Tonic Méditerranéen, Miel, Vinaigre 

PAIRING STREET FOOD
Ceviche Rosado, Hamachi Crudo, King Crab Salad 

SOBER 
SOUTH SIDE 16€

Un cocktail désaltérant, 
légèrement herbacé aux saveurs de cerise. 

Seedlip Garden 108  Distilled Herbal botanics, 
Sirop 66° Brix, jus d’amarena, soda

PAIRING STREET FOOD
Iconic Pizza, Avocado Hummus, Ceviche Rosado  
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