ENTREES T

Edamame 5€

féves de soja cuites a la vapeur. fleur de sel.

Edamame a la Truffe 8€

feves de soja cuites a la vapeur. huile de truffe blanche. fleur de sel.

Salade d'Algues Croquantes 9€

salade d'algues. sésame.

5 Gyozas aux Légumes 23¢€

petits pois. champigNnoNs. poNnzu.

5 Gyozas au Poulet Citronnelle 26€

raviolis au poulet. citronnelle. ponzu.

Sashimi de Saumon au Yuzu 24€

saumoN. ciboulette. sésame. huile d'olive. sauce yuzu. gouttes de poivron.

Sashimi de Ricciola 27€

sériole. sauce soja. truffe d'été.

SOUPE DE NOUILLES a

Udon Tempura de Gambas 24€

Nouilles udoN. gambas eN tempura. blettes wakame. cébette.

ACCOMPAGNEMENTS b s 2 —

Riz Nature 5€
Riz a la Truffe d'Eté 10€
Soupe Miso Traditionnelle 7€

soupe miso. cébette. tofu. wakame.

Salade d'Avocat & Miel de Lavande 9€

avocat. viNnaigrette au sésame & miel de lavande.
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FORMULES s vF%x v |

SUSHI LUNCH 25¢

Sélection de sashimi : saumon, thon & daurade
+

6 Maki & 8 Rolls du jour
+

Soupe miso traditionnelle
+

Verre de viN

BENTO BOX 28«

Salade d'algues & gyozas de légumes
+

Assortiment de tempuras de légumes & crevettes
+

Soupe miso traditionnelle
+

Chirashi aux poissons mixtes & crevettes
+

Verre de viN

RAMEN 2s¢

Ramen du jour + Edamame + Verre de ViN

POKE BOWL 27¢

Recette originelle d'Hawai,
revisitée en sushi déstructuré méditerranéen,
préparée dans un bol a base de riz vinaigré

Protéine au choix
- au SaumoN CfU OU SaumoN mariNé au yuzu
— au thoN cru ou thon mi-cuit
— au filet de boeuf Angus mi—cuit
+
Sauce au choix
- sésame & miel
— créme de caramel soja
- mayoNNaise épicée
— sucrée—-salée au soja
+

Soupe miso traditionnelle
+

Verre de viN

POISSONS & VIANDES 4 & ¢

Tempura de Rock Shrimp 34€

crevettes en tempura. ciboulette. yuzu. mayonnaise épicée.

Black Cod Mariné au Miso & Pastis 49¢

black cod. miso. Pastis.

KFC 2s5¢

Kobe Butter Fried Chicken. poulet frit au beurre de beeuf de Kobe.

sauce aigre—douce au viNnaigre de Xérés.

Menton Yuzu 19€
saumonN. avocat. zeste de yuzu.

Ebi Fry 21€

crevette panée. avocat. sauce rouville.

California Riviera 22¢
émietté de crabe. créme de crabe au yuzu. avocat. concombre.

Saumon Peperoncino 23€
tartare de saumon épicé. piment rouge.
ciboulette. sauce unagi.

Atin y Pimiento 26€

tartare de thon épicé. croustillant d'oigNons.
pousses de daikon. cébette. masago.

SELECTION OMAKASE R

Take ¢ 18PCS o sashimi. nigiri. rolls. 32¢€

SASHIMI (secsy ] £

Tai e daurade. 14€
Susuki e loup. 16€
Shake e saumon. 16€
Maguro e thon. 17€
Unagi ¢ anguille laquée. 18€
Hamachi e sériole. 19€

NIGIRI c2rcs) #ED

AU WASABI FRAIS DU JAPON ...,

Tai e daurade. 8€
Ebi o crevettes. 9€
Susuki e loup. 10€
Shake e saumon. 10€
Maguro e thon. ne
Unagi ¢ anguille laquée. 12€
Hamachi e sériole. 13€
Ikura e ceufs de saumon. 16€

MAKI (epcs) X

Veggies o légumes. 7€
Ventréche de Thon e thon cuit. mayonnaise. 10€
Shake e saumon. 12€
Tekka o thon. 13€
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