L.E SERVICE TRAITEUR METS PLAISIR
VOUS PROPOSE SES MENUS D'ETE!

BARBECUE

Quoi de mieux qu‘un bon repas pour profi’[er de la chaleur du printemps et de l'été Il

A l'annonce des beaux jours, nous pensons déja & votre bien-étre pour une journée ou une
soirée inoubliable, autant dans un cadre chqmpétre que dans un lieu atypique....

PRET A LIVRER OU A EMPORTER

Les mets ci-dessous peuvent étre retirés dans nos locaux ou vous étre livrés en
conditionnements jetables avec 5% de réduction sur les tarifs suggeres.
Trotnsport & définir selon la destination et selon le matériel mis & disposi’[ion.

LES TARIFS DE CETTE BROCHURE INCLUENT LA TVA.



Nos Forfaits

>

Formule Campagnarde a CHF 38.- TTC A

* f
Entrées §
Salade verte et carottes rapées a la ciboulette

Tomq’fes et oignons rouges
Salade de pates aux petits légumes
Salade de lentilles aux petits lardons

Plats chauds
Cuisses de volaiwrinées et grillées au cidre Brut
Tranches de r6ti de pore gnlle ot miel 8L vin blone et moutarde & londnne
Pommes au four et fromage blanc aux herbes
Poélée de saison

Desserts
Bande abricots
Sqlqde e fruits frais
Eclairs aUE cl&ocolgﬁ; et cafe
7

Pcun ’L&sade

\

e -, ' ‘,!, \ /%

Formule Grillades & CHF 42.- TTC

Entrées
Salade verte, échalotes et ciboulette
Salade de tomates & mozzarella, basilic frais
Salade de carottes rapées au miel
Salade de choux rouge et pommes fruits

Plats chauds
Bavette de beeuf grillé et confit d'échalote
Chipolata de veau
Merguez d'agneau
‘Brochette de volaille marinée au coca cola
Pommes de terre sautées
Légumes vert pré

, Desserts
el Soupe de fraises & la citronnelle
lle flottante & la vanille de Bourbon
> s Crumble & la rhubarbe
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e et sauce salsa, tortillas
es, ananas, avocats et piments

Salade me i‘ine servie en tacos

de de quinoa aux légumes et tomate

chauds
Spqre-r Is,,<1u, miel
ipolata de veau mariné
Ch
ortiment d indes de beeu ®
1 jaune & la citronnelle en pap%o T .
ou potatoes
ourgettes, J[on;loﬁtes, mais et poivrons

Desserts
Cheese'c(].ke aux

Salade d'a

Assortimen’f de
' -
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ormule Méditerranéenne & CHF

-
s ) . Entrées g s’
.‘ ,‘ d‘ carottes et courgett ?élées <$1‘:1h‘con
: ' Assortimen ipasti .

accia de tomates & mozzarella, chorizo et sauce pes

aspacho andalous et petits légumes

‘,revx’fes a l'i’fqlie‘mex
Plats chq.u.ds * ” .
de veau & la Milanaise

orizo g L K _balsamique

dagneau Ic rosticini

nes, sauce vier
-

Créme catalane

Soupe de mel‘e‘g
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Formule VIP & CHF 60.- TTC

Entrées
Soupe de pois verts & la creme
Salade de carottes, pistaches, quinoa aisins a la
Salade mesclun, melon, pasteque lles
Buns de tomates, mozzarel
Taboulé & l'oriental aux petits me

Brochette de c
Céte de beeuf
Pavé de thon grillé, sa
Brochette de lot
Pommes de terre au barbecue, sauce
Champignons

Tomates pro

Dessert
Soupe de fraises ¢

Tartelette aux framboises et son ¢ eux de p‘c’tssion_
Moelle ~hocolat noir /

Mini 1 citron

Si vous désirez de

Options : chario @ e a popgeTns, mAcy

-

(Chéteaux gonflab

llages, speqa

N'hésitez pc contacter si vous désirez des activite
ités rﬁ -lox
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ts avec nc qulipe cle cuisine fO.CQ/%V’éS convives I

1ation Saint Jacques ou foie gras "
-Pates fraiches arrabiﬂ a la truffe _}
- -Crépes aux morilles
-Stand de hot dogs »
- -Stand de hamburgers
Risotto servi dans sa meule avec les pro’oluifs de saison

-Plateau de fromages affinés
Stand de glaces, crépes, gaufres, barbe & papa

(Tarifs sur demande)

Si vous le irez, nous pouvens vous fournir les ]ooissons, le personne

la table

s & la consommation ou sous forn‘ forfait

Champagne a partir de CHF 50.- la bouteille
Pr partir de CHF 26.- la bouteille

‘minérale & CHF 4- la bouteille en PET (1.51t)
érale & CHF 6- la bouteille en verre (1lt)
nt de jus de fruits a Ck T)
o G

gn’f de soda




Personnel sur site

Chef de service / F&B Manager CHF  60.- lheure
Maitre d'hétel / Chef de cuisine CHE 53.- lheure
Personnel de service CHF 49 - I'heure
Personnel de Cuisine CHF 43 .- I'heure
Personnel auxiliaire (offices) CIHIE 39.- l'heure
Forfait transport du personnel & définir selon destination CHF 20.- l'heure

La facture finale sera faite selon les horaires effectifs sur site par le personnel ci-dessus.

Matériel Barbecue

Barbecue avec gaz CIHF o
Chauffe ploﬁts incluant la pate & briler pour les buffets CIHIF 2 op piece
Vaisselle porcelaine pour un repas barbecue CHF 10.- par personne

(Hors transport selon quqn’ti’fés)
Vaisselle jetable pour un repas barbecue CHF 5.- par personne
Cotlits matériel de buffet, nappages, bars, tables, chaises etc..a définir selon la demande.

Lieux partenaires

Villa Esprit 3, Genéve / Domaine du Chéteau des Bois, Satigny
Le Clos du Chéateau de Chouﬂy /Domaine de Stéphane Duprotz & Soral
Domaine du Chéteau de Collex / Domaine de Plein Vent & Arare

Restaurant Cété Cour Coté Jardin, Geneve

Transport

Trqnsport et livraison & définir selon destination et selon le matériel mis & disposition.

Contacts

Pour recevoir un devis personnahsé selon vos envies, n'hésitez pas & nous contacter :

T :+4]1 22 364 82 92
F . +22 364 82 93
M :infos@mets-plaisir.ch
W : www.metsplaisir.ch



mailto:infos@mets-plaisir.ch
http://www.metsplaisir.ch/

Conditions Générales

-Conclusion du contrat et Tarifs préférentiels
Le contrat n'est définitif entre le service traiteur Mets Plaisir Sarl et le client que lorsque ce
dernier a envoyé par fax ou par scan la totalité du contrat et des conditions génércﬂes
dGment datées et signées par un représentant légal, avec un premier prépaiement de 30%
du montant total a la signature du contrat, un deuxieme prépaiement de 30% du
montant total un mois avant 'événement et le solde apres évenement.
Le contrat n'est valable que pour la demande spécifique ci-jointe. Pour toute modification
effectuée avant la manifestation, le service traiteur Mets Plaisir Sarl se réserve le droit de

modifier ou chqnger les tarifs ou bien d'annuler le contrat dans sa totalité.

Traiteur
-Réservation d'une prestation

Lors de la conclusion du contrat, le client s‘engqge sur le nombre de participants contracteés.

Facturation
La facturation sera établie d‘apr\es le nombre de participants confirmés 1 semaine avant la

manifestation suivant les prestations établies.

Dans le cas ot le nombre de participants effectif est supérieur a celui confirmé, le nombre

effectif sera facturé.

Dans le cas ou le nombre de participants effectif est inférieur & celui confirmé, le nombre

confirmé sera facturé.

['annulation du contrat et de |'événement 1 semaine avant |'événement donnera lieu &
une facturation & hauteur de 50% du montant total de la prestation.

-Changement de menu
Dans le cas ot le nombre confirmé de participants augmente de facon importante, & moins
de 3 jours avant la manifestation, La société Service traiteur Mets Plaisir Sarl se réserve le
droit drapporter quelques modifications au menu en fonction des délais
d'approvisionnements.

-Prépaiement / Facturation
Un prépaiement de 40% du montant total, hors boissons est demandé & la signature du
contrat avant |'événement.
Un deuxiéme prépaiement de 30% du montant total, hors boissons deux semaines avant
I'événement.
La facture finale sera envoyée apres I'événement et payable a 30 jours des sa réception.
Toute facture non payée apres 30 jours donnera lieu & un intérét moratoire de 5%.

Les prestations non prévues initialement, effectuées par le service traiteur Mets Plaisir Sarl
& la requéte du client lors de l'exécution du contrat ainsi que toute majoration du nombre
de convives donnera lieu & une facturation supplémentaire.



-Horaires
Le client doit respecter les horaires planifiés. Il devra dédommager le service traiteur Mets
Plaisir Sarl pour toute heure supplémentaire et pour les dépenses non prévues résultant du
non-respect des horaires.

-Responsabilité et assurance
- Avant la manifestation, le client s'engage A souscrire une assurance Responsabﬂi’[é
Civile couvrant tous les dommqges causés de son fait.

- Hors faute diment prouvée de la part du Service traiteur Mets Plaisir Sarl, le client
répondrct seul de tous les dommages quels qu‘ﬂs soient, sur le matériel, les effets, les
documentations et équipements (la liste n'étant pas exhaustive) divers au sein du

lieu d'événement n'appartenant pas au Service traiteur Mets Plaisir Sarl.

- Le client répondrct seul de tout olommage sur le lieu d'événement engencﬁlré par son

matériel.

- Le service traiteur Mets Plaisir Sarl ne peut étre tenue responsqble en cas de vol ou
dommage sur tout objet apporté par le client.

-  Tout dommage causé sur le lieu de l'événement par un tiers sur le matériel amené
sera & la Charge de ce dit tiers.

-Résiliation du contrat

Non-respect des clauses du contrat
Le service traiteur Mets Plaisir Sarl se réserve le droit de résilier & tout moment le contrat
par note écrite, si le client ne se soumet pas aux conditions mentionnées ci-dessus, et ceci
sans dédommagement aucun pour le client. Le service traiteur Mets Plaisir Sarl se réserve
le droit d'annuler ce contrat s'il estime que la manifestation pourrait porter préjudice & la

sécurité ou entacher sa réputation.

-Conflit

Tout conflit, désaccord ou autre sera assujetti & la loi Suisse du canton de Vaud ou Geneve.




