
 
Plateau de 30 pièces cocktails salées froides à CHF 66.-  
(10 pièces de chaque) 

  
Toast  grillé à l’orange, mousse de foie gras 

Sushi de tomates & crème d’avocat 

Bruschetta de saumon mariné & pommes rattes, œufs d’Avruga 

Plateaux cocktails salés 
Classique 
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Plateau de 60 pièces cocktails salées froides à CHF 126.-  
(10 pièces de chaque) 

  
Cannelé à la tomate et chèvre frais 

Mini chou fourré à la mousse de Roquefort 

Mini tartelette à la courge 

Rillette de saumon au lime & citronnelle sur son pain de campagne 

Mini cake aux légumes et Gruyère 

Tortilla au chorizo 



 

Plateau de 90 pièces cocktails salées froides à CHF 185.-  
(10 pièces de chaque) 

  
Cannelé à la tomate et chèvre frais 

Bruschetta de saumon mariné & pommes rattes, œufs d’Avruga 

Mini chou fourré à la mousse de Roquefort 

Cookie salé au Comté 

Mini tartelette à la courge 

Mini pissaladière 

Mini cake aux légumes et Gruyère 

Tortilla au chorizo 

Canapé concombre  et mousse de chèvre frais 

Plateaux cocktails salés 
Classique 
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 

Plateaux cocktails salés 
Elégance 
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Plateau de 30 pièces cocktails salées froides à CHF 84.-  
(10 pièces de chaque) 

  
Mini blinis au wasabi, saumon mariné  et guacamole 

Rouleau de courgettes au chèvre frais et jambon cru 

Bonbon de foie gras sur son pain d’épices 

Plateau de 60 pièces cocktails salées froides à CHF 162.-  
(10 pièces de chaque) 

  
Sushi de crabe, mangue, avocat et wasabi 

Petit hamburger de bœuf, brie et piccalilli 

Mini rouleau de pintade aux morilles et topinambours 

Macaron aux quatre épices, foie gras mi- cuit et chutney ananas 

Croustillant de gambas au gingembre 

Petit tian d’espadon aux pommes et mangues 



 

Plateaux cocktails salés 
Elégance 
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Plateau de 90 pièces cocktails salées froides à CHF 245.-  
(10 pièces de chaque) 

  
Mini blinis au wasabi, saumon mariné  et guacamole 

Sushi de crabe, mangue, avocat et wasabi 

Sushi de carpaccio de bœuf, parmesan, tomate séchée et olive 

Mini rouleau de pintade aux morilles et topinambours 

Macaron aux quatre épices, foie gras mi- cuit et chutney ananas 

Croustillant de gambas au gingembre 

Rouleau de courgette au chèvre frais et jambon cru 

Mini tarte tatin mozzarella, tomate, pesto et figue sèche 

Petit tian d’espadon aux pommes et mangues 



 

Plateaux cocktails sucrés 
Classique 
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Plateau de 30 pièces cocktails sucrées  
à CHF 66.-  (10 pièces de chaque) 

  
Mini Mont Blanc marron et myrtille 

Cookies « Black ganache » 

Mini tartelette tatin pommes 

Plateau de 60 pièces cocktails sucrées  
à CHF 126.-  (10 pièces de chaque) 

  
Mini éclair café 

Mini éclair chocolat 

Mini finger exotique 

Mini tartelettes citron meringuée 

Mini nem chocolat banane 

Chou vanille 

Plateau de 90 pièces cocktails sucrées  
à CHF 185.-  (10 pièces de chaque) 

 Mini éclair café 

Mini éclair chocolat 

Mini Mont Blanc marron et myrtille 

Cookies « Black ganache » 

Mini finger exotique 

Mini tartelette tatin aux pommes 

Mini tartelette citron meringuée 

Mini nem chocolat banane 

Chou vanille et caramel 



 

Plateaux cocktails sucrés 
Elégance 
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Plateau de 30 pièces cocktails sucrées  
à CHF 84.-  (10 pièces de chaque) 

  
Dôme vanille / framboise 

Tartelette tutti frutti 

Mini moelleux chocolat framboises 

Plateau de 60 pièces cocktails sucrées  
à CHF 162.-  (10 pièces de chaque) 

  
Macaron coco passion 

Mini cara poire 

Tartelette chocolat pétillant  

Macaron chocolat  Tonka et café  

Chou praliné 

Mini moelleux chocolat framboises 

Plateau de 90 pièces cocktails sucrées  
à CHF 245.-  (10 pièces de chaque) 

 

Macaron coco passion 

Mini croustillant chocolat praliné 

Dôme vanille / framboise 

Tartelette chocolat pétillant  

Macaron chocolat  Tonka et café  

Tartelette tutti frutti 

Chou praliné 

Mini moelleux chocolat framboises 

Mini cara poire 



 

Plateaux fours secs 
Traditionnel 
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Fours secs sucrés au choix (10 pièces minimum de chaque) 

  
Financier pistache 

Mini cookies 

Mini moelleux au chocolat ou Mini brownie pécan 

Mini moelleux aux épices et orange confite 
Diamant cannelle 

Congolais coco 

 

Plateau de 30 pièces cocktails (3 variétés) à CHF 60.- 
Plateau de 60 pièces cocktails (6 variétés) à CHF 120.- 
 
 



 

Corbeilles de fin d’Année 

9 

Corbeilles garnies (maison)    

 
 
*Noël CHF 85.- 
Vin Mourvèdre – Chips de pommes – Miel artisanal -Pasta artisanales   

Sauce tomate artisanale -Huile d’olive – Mignardises maison 

    
*Duo CHF 99.-     

1Bouteille de vin blanc doux - Foie gras 125 gr & pains d’épices  -  

Assortiment de feuilletés aux diverses saveurs –  

Assortiment de mignardises maison  - Chutney de figues                                                            

    

*Festive CHF 178.-    
Champagne Mumm– Foie gras traditionnel 250 gr -Tapenade maison et  

petits toasts – Chutney de figues – Fioles d’épices-  

Chocolats fins et assortiment de fruits secs – Huile d’olive 

Les commandes peuvent être passées jusqu’au 16 décembre 2015 et livrables jusqu’au 18 décembre  2015. 
Pour toute livraison hors de Genève, un supplément sera demandé  selon la destination. 

*Royale à CHF 330.- 
Pinot Gris « Vendanges tardives » -  

Champagne Perrier Jouët Brut Blason rosé  

 Terrine de sanglier (250 gr)- foie gras (500gr)  

Sel de Guérande - Saucisses sèches de nos régions –  

Marrons glacés - fromages affinés 

Palette de mignardises (maison) –  

Assortiment de chocolats artisanaux 

 
 

Foie gras (500gr, recettes maison) 
*Aux épices de Noël à CHF 62.- 

* L’Original à CHF 62.- 

* Au Grand-Marnier à CHF 64.- 

Commande de 1kg à CHF 115.- 

 

  

    
**Si vous souhaitez une corbeille garnie personnalisée,  

n’hésitez pas à nous à contacter. 
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Livraison de boissons  
avec les pièces cocktails 

Boissons alcoolisées à la bouteille : 

 

Champagne à partir de CHF 42.- la bouteille 

Prosecco à partir de CHF 19.- la bouteille 

 

 

Pour l’achat de cinq bouteilles de vin identiques,  
une vous est offerte. 
 

-Vin blanc  Chasselas, Domaine  Stéphane Dupraz  

à CHF 16.- la bte 

-Vin blanc, Chasselas des Faunes à CHF 16.- la bte 

-Vin blanc  Tour de Pennedesses, Viognier à CHF 17.- la bte 

 

-Vin rouge Pinot Noir, Domaine Stéphane Dupraz 

à CHF 21.- la bte 

-Vin rouge, Pinot Noir des Faunes à CHF 21.- la bte 

-Vin rouge, Mourvèdre les Jamelles à CHF 17.- la bte 

 

 

Boissons sans alcool à la bouteille 

  

Eaux minérales plates et gazeuses 

 à CHF 4.- la bouteille en PET 1.5lt 

 

Sodas et/ou jus de fruits  

à CHF 5.- la bouteille 1lt 

 

Glaçons à CHF 3.- le kg 

 

 

  

 


