Cocktails

Coco Loco 18€
Vodka, creme de péche de vigne, jus de citron vert,

sirop sucre de canne, eau de coco

Vodka, peach liquor, lime juice, sugar canne syrup,

coconut water

Mint From Desire 18¢€
Vodka, ligueur de fleur de sureau, menthe, concombre,

jus de citron vert, sirop de sucre de canne

Vodka, Elderflower liguor, mint, cucumber, lime juice, sugar syrup

The Jungle 18¢€
Rhum ambré, Amaretto, purée de passion,

jus de citron vert, ginger beer

Dark rhum, almond liquor, passion fruit puree,

lime juice, ginger beer

Dead Pirate 18€
Rhum ambré, purée de passion, jus de citron vert,

sirop de sucre, coriandre

Dark Rum, passion fruit puree, lime juice, sugar syrup, coriander

Palomita 18€
Tequila, jus de pamplemousse, jus de citron vert,

sirop de sucre de canne, soda

Tequila, grapefruit juice, lime juice, sugar syrup, soda

Brazilian Mule 18€
Cachaca, jus de citron vert, sirop d’agave, menthe, ginger beer,
angostura bitter

Cachaca, lime juice, agave syrup, mint, ginger beer, angostura bitter

Sharing Cocktails

Sangria vin rouge ou au litre 16 - 60¢
Red wine sangria by the glass or 1L

Sangria vin blanc ou au litre 16 - 60¢€
White wine sangria by the glass or 1L



Soft Cocktails

Dolce dream 13€
Menthe fraiche, jus de citron vert, purée de passion, ginger beer
Fresh mint, [ime juice, passion fruit puree, ginger beer

Amor de fresa 13¢
Purée de fraise, jus de citron vert, sirop de citronelle, ginger ale
Strawberry puree, lime juice, lemongrass syrup, ginger ale

Milk Shake Cookie 13€
Glace vanille ou chocolat, lait, sirop vanille, cookies
Vanilla or Chocolate ice cream, milk, vanilla syrup, cookies

Jus Detox Kookabarra

Jus detox concombre, pomme, céleri, épinard et citron 16E
Detox juice cucumber, apple, celery, spinash & lime

Jus detox carotte, pomme, citron 15€
Detox juice carrot, apple, lime

Jus detox citron, pomme et menthe 15€
Detox juice lime, apple & mint



Les Classiques

Piece de beoeuf Black Angus, beurre maitre d’hotel
Piece of Black Angus beef, garlic & parsley butter

Ceviche de poisson de pays a la Tahitienne, lait de coco,
riz parfumeé

Local fish ceviche in the Tahitian style, coconut milk
and fragrant rice

Salad Bowl

Salade verte, parmesan, vinaigrette a la truffe
Green salad, parmesan cheese, truffle dressing

Salade grecque, tomate, concombre, olive et feta
Greek salad, tomato, cucumber, olive & feta

Salade « Caesar », poulet croustillant et bacon
« Caesar » salad, crispy chicken & bacon

Buddha bowl, wakame, quinoa, sésame et saumon cru

Buddha bowl with quinoa, wakame, sésame & raw salmon

35¢

33¢

28¢

24¢

34¢

32¢



Burgers

Le Burger de mahi-mahi 33¢€
Mahi-mahi fish burger

Le Classique cheeseburger 33¢€
Classic cheeseburger

Menu enfant <18¢

Poisson du jour - Fish of the day
Steak haché - Burger steak
Garniture au choix - Choose your garnish :
Riz blanc - Rice / Frites - French fries
Une boule de glace ou sorbet -

One scoop of ice-cream or sorbet



Sucré, mais pas trop !

Brownie, chocolat jivara, caramel salée et glace vanille

Brownie, jivara chocolate, salty caramel & vanilla ice cream

Semoule au lait vanillé et mangue fraiche, rocher coco, sorbet passion
Fresh mango & vanilla milk semolina, coco rocher, passion fruit sorbet

Chaud le soufflé, chocolat pur Caraibes, glace chocolat
Caraibes chocolate soufflé, chocolat ice-cream

Millefeuille a la vanille et fruits rouge, sorbet fraise
Vanilla millefeuille, red fruits compote & strawberry sorbet

Les classiques profiteroles vanille, sauce chocolat
Vanilla profiteroles, chocolat sauce

14€

14€

14€

14€

14€



Champagne & wine

CHAMPAGNES
15¢c/
Leclerc Briant Brut 19¢€
Leclerc Briant Rosé 22¢
Ruinart Blanc de Blancs 35¢€
WHITE WINE
Pouilly Fumé J. Pabiot 17¢€
Chablis 1¢" cru Dauvissat 19¢
Mercurey Dom Belleville 14¢
RED WINE
Bordeaux de Gloria 12¢
Saumur Champigny / Maison Foucher 14¢€
Monthélie 1¢" Cru « Les Riottes » 20¢€
ROSE WINE
Chateau Léoube 15¢€
Chateau Romassan 16¢€

N’hésitez pas a demander la Grande Carte des Vins
pour davantage de références!

Please have no hesitation to request the Great Wine List

for more bins!

75c/

125¢
130¢
245¢

85¢
95¢
55¢

55¢
65¢€
95¢€

85¢
90¢



Apéritits / Liqueurs

7cl
Campari 1€
Cointreau 1€
Get 27 1€
Kahlua 1€
Martini Bianco 1€
Quintinye Royal Rosso 13€
Quintinye Royal Dry 13€
Ricard 10€
Saint Germain 15€
Suze 10¢€
Sambuca 12€
ltalicus 14¢

Whisky / Whiskey

5c/
Jack Daniel's e
Maker’s Mark 18¢€
Nikka Coffee Grain 19¢
Bulleit Bourbon 15€
Dalmore 12 ans 28€

Rhum /‘Rum

5cl
HSE Blanc 10¢€
La Perle 1710 15¢€
Clement Vieux VO 13€
HSE vieux Sherry Pedro Ximenez 26¢€
Havana 3 years 12€
Havana 7 years 18¢
Plantation Pineapple 16¢

Mount Gay Eclipse 10¢€



Hendrick's
Monkey 47
Tanqueray Ten
Botanist

Roku Gin

Absolut Elyx
Grey Goose
Tito’s

Ketel One

Avion Silver

Avion Reposado
Avion Anejo

Avion 44

Don Julio Reposado
Don Julio Anejo
Don Julio 1942

Kah Reposado

Kah Anejo

Clase Azul Plata
Clase Azul Reposado

Leblon

Gin
5cl

Vodka
5c/

Tequila
5c/

Cachaca
5cl

15€
20¢
19¢
15¢€
19¢

17¢
18¢€
15€
15€

15€
18¢€
20¢
35€
21¢
24¢
38€
21¢
22¢
45¢
60¢

15¢€



Refreshments

BIERES - BEERS

Carib 33cl 7€
Heineken 25cl 7¢
Corona 33cl 7€
Bud Light 33cl 7€
Biere Harmony 33cl 8¢
SOFTS
Fanta 33cl 6°
Ice Tea 33cl 6°¢
Coca Cola 33cl 6°¢
Coca Cola Light 33cl 6¢
Coca Cola Zero 33cl 6°¢
San Pellegrino Limonata 33cl 6¢
Fever Tree Tonic 20cl 6€
Fever Tree Ginger Ale 20cl 6¢
Fever Tree Ginger Beer 20cl| 6¢€
Red Bull 25cl 8¢
Sprite 33cl 6¢
Fruits Juice 25cl 7€
Coconut Water 33cl 7€

MINERAL WATERS

Evian 50cl 6°
San Pellegrino 50cl 6¢€

Prix nets en Euros - Taxes et Service compris
Net Prices in Euro - Taxes and Service included
Origines des viandes - Meats origines : UE, USA, New Zealand & Australia
La liste des allergénes est disponible sur demande
Allergens list is available on request






