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Carte élaborée en collaboration avec Pierre Gagnaire

ENTREES

CAVIAR (30G - 50G — 100G), SERVI AVEC ACCOMPAGNEMENTS TRADITIONNELS
BLINIS, (EUF, CREME FRAICHE, CIBOULETTE, ECHALOTE, CITRON

BURRATA CREMEUSE, CONFITURE DE TOMATE A LA GRENADE, SALADE DE ROQUETTE

SALADE CAESAR DU CARL GUSTAF AU POULET

SALADE CAESAR DU CARL GUSTAF A LA LANGOUSTE

SALADE D’ARTICHAUTS POIVRADE A LA MENTHE ET JAMBON DE PARME

TARTARE DE THON LAQUE AU MIEL, GINGEMBRE ET SAUCE SOJA

POULPE A LA JAMAICAINE

CARPACCIO DE MAHI-MAHI, CONDIMENT CARAIBES ET GLACE A LA PATATE DOUCE

TATAKI DE BEUF, LEGUMES CROQUANTS, CACAHUETES ET CORIANDRE FRAICHE

LES PATES

GNOCCHIS DE POMME DE TERRE ROTIS, CREME DE PARMESAN A LA SAUGE
RIGATONI A LA TOMATE
TAGLIATELLES AU LAMBI, AIL ET FINES HERBES

LINGUINE AUX GAMBAS

LES POISSONS

BOUILLABAISSE DE POISSONS DE ROCHE, LEGUMES VAPEUR ET ATOLI
GAMBAS ROTIES AU SATE, CAVIAR D’AUBERGINE

QUEUE DE LANGOUSTE POCHEE DANS UN BEURRE A LA CORIANDRE FRAICHE,
GALETTE DE RIZ AUX ABRICOTS MOELLEUX

POISSON DU JOUR ENTIER GRILLE, GARNITURE DU JOUR
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Prix selon arrivage

TARTARE DE BGEUF CLASSIQUE (PREPARE EN SALLE) Sauce Champs-Elysées, sauce Diable 44 €
CEUR DE FILET DE BEUF ANGUS . . . 68€
Garniture au choix : pommes Coin
TAGLIATA DE BOEUF ANGUS de Rue, légumes du moment ou 48€
pommes gaufrettes
COTES D’AGNEAU GRILLEES, JUS AU TAMARIN 64 €
SUPREME DE VOLAILLE RETOUR DES INDES, FONDUE D’0OIGNONS, FRUITS SECS, BANANE PLANTAIN ET NOIX DE COCO 46 €
LES GARNITURES
MESCLUN DE SAISON 12€
PUREE DE POMME DE TERRE AU BEURRE DEMI-SEL 12€
PUREE DE PATATE DOUCE AU FRUIT DE LA PASSION 12€
LEGUMES DE SAISON GRILLES 14€
POMMES COIN DE RUE 12€
RATATOUILLE A LA PROVENCALE 12€
RIZ PILAF 12€

Liste des allergénes disponible sur demande

Prix nets en euros

Moyens de paiement acceptés : AMEX, visa, mastercard, espéces



