
Menu 
18.90€ Saltimbanque drink dessert  

Ou  
16.90€ Saltimbanque drink or dessert  

Or  
13.90€ saltimbanque  

PIZZA SALTIMBANQUE with vegetable charcoal  

Leavened sandwich bread with organic five-cereal flour and vegetable charcoal 

Crunchy and digestible 

Fresh products and ingredients of excellence 

Monday Saltimbanque Rockefeller :  

Chicken white marinated with lemon, roquette, fresh tomato, fontina, 
organic lemon zest, extra virgin olive oil
Tuesday Saltimbanque l’indigo :  

Grilled eggplant, chickpea hummus, dried tomatoes extra virgin olive oil 
roquette and pesto.

Wenesday Saltimbanque Oscar 2 :  

Ricotta cream, fresh tomatoes, gorgonzola, pecorino romano, goat, 
rocket, oregano, extra virgin olive oil.
Thursday Saltimbanque Christophe Colomb : 

Mozzarella di bufala ham white tomatoes fresh roquette PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 24 months Extra virgin olive oil, oregano, balsamic.

Friday Saltimbanque bartolomeo :  

Burrata PROSCIUTTO Parma roquette fresh tomatoes PARMIGIANO 
REGGIANO DOP balsamic with white truffle

Possibility of ordering a pizza on the menu.



Gustavia
Sauce tomate mozzarella.
Après cuisson : Tomates cerises, parmesan, 
pistou.

St Jean
Sauce tomate mozzarella.
Après cuisson : Tomates cerises, burrata, 
pistou.

Marigot
Sauce tomate, mozzarella, aubergines 
grillées.
Après cuisson : Parmesan, pistou.

Toiny
Sauce tomate, mozzarella.
Après cuisson : Tomates confites, 
parmesan, pistou.

Cul de sac
Sauce tomate, mozzarella, aubergines, 
poivrons grillés.
Après cuisson : Parmesan, pistou.

Pointe milou
Sauce tomate, mozzarella, chèvre.
Après cuisson : Tomates cerises, miel.

Vitet
Sauce tomate.
Après cuisson : Burrata, basilic,  
filet d’huile d’olive.

Grand fond
Sauce tomate, mozzarella, spianatta, 
provolone.
Après cuisson : Crumble de parmesan,
balsamique à la truffe blanche.

Lurin
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzolla.
Après cuisson : Speck, crumble de 
parmesan, balsamique à la truffe blanche.

Anses des cayes
Sauce tomate, mozzarella.
Après cuisson : Jambon de Parme, 
parmesan, balsamique à la truffe blanche.

Lorient
Crème d’artichaut, mozzarella.
Après cuisson : Burrata, tomates confites, 
parmesan, crumble de parmesan.

Corossol
Sauce tomate.
Après cuisson : Burrata, tomates confites,
crumble de parmesan, filet d’huile d’olive.

Flamands
Sauce tomate, mozzarella.
Après cuisson : Burrata, artichauts 
à la romaine, crumble de parmesan, 
balsamique.

Colombier
Sauce tomate, mozzarella, champignons.
Après cuisson : Burrata, crumble de 
parmesan, balsamique à la truffe blanche.

Gouverneur
Sauce tomate, mozzarella.
Après cuisson : Bresaola, parmesan, 
crumble de parmesan, filet d’huile d’olive.

Saline
Sauce tomate, mozzarella.
Après cuisson : Tomates confites, bresaola, 
crumble de parmesan, filet d’huile d’olive.

La Tortue
Sauce tomate, mozzarella, jambon, 
champignons, ricotta, oeuf.

Tortue Blanche :
Crème Ricotta ,mozzarella di bufala , 
gorgonzola, reblochon, jambon blanc, 
huile d’olive , origan

La Quintessence • 25 € 
Crème de truffe , mozzarella
Après cuisson : Burrata, tomates cerises, 
parmesan, crumble de parmesan, 
balsamique à la truffe blanche,  
huile de truffe.

Les Spéciales • 20€



Margherita
Sauce tomate, mozzarella di buffala, huile 
d’olive, basilic.

Jambon Fromage
Sauce tomate, mozzarella , jambon

Napolitaine
Sauce tomate, anchois, olives , origan.

Chorizo
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, origan.

Fromagère
Sauce tomate, mozzarella, chèvre, 
roquefort.

Royale
Sauce tomate, mozzarella, jambon, 
champignons.

Paysanne
Crème Ricotta, mozzarella, chèvre.
Après cuisson : Miel.

Forestière
Crème ricotta, mozzarella, lardons,
champignons.

Savoyarde
Crème ricotta, mozzarella, lardons, 
camembert.

Royale Blanche
Crème ricotta, mozarella, jambon, 
champignons

Formaggio
Crème ricotta, mozzarella, gorgonzola.
Après cuisson : Parmesan.

Les Traditionnelles • 15€

Les Blanches • 18€

La Pizza du Moment
Se renseigner lors de la commande

Pizza au levain & farine bio 
Croustillante et digeste

Pizza dessert du moment 
Se renseigner lors de la commande


