
ENTRÉES 
 

Miso soup  10 

Tuna Tartar, Thon et avocats avec sa sauce yuzu ponzu 24 

White fish Carpaccio, Loup Cilantro Jalapeño Tiradito 29 

Peruvian Sea Bass Ceviche, Loup de Mer, poivrons, pêche & coriander 29  

Patagonia calamari, Calamars de Patagonie & sauce piquante en salade 23 

Gyoza, Japanese ravioli with marinated ginger 19 

Black Angus Beef yakitori 17 

Scrambled eggs with truffles, Brouillade au truffes fraiches 25  

Beef Carpaccio parmesan, roquette & virgin olive oil 29 

Foie Gras poêlé, poire caramélisée sur son lit de marmelade aux figues 32 

Black Angus Beef Carpaccio with roquette & parmesan shavings 29 

Pizza croustillante aux truffes fraîches 32 

 

SALADES 
 

Caviar d’Aubergines, Eggplants with coriander & olive oil 15 

Carpaccio de courgettes, pousses d’épinards, roquette & parmesan 15 

Guacamole with grilled focaccia 19 

Salade Gourmande, aux épinards, lardon, œuf poché, pignons & tomate 23 

Quinoa Salad, with avocado, pine seeds, pomegranate & grapefruit 22  

Shrimps & avocado salad  24 

Salade fraiche verte aux fraises, grenades & truffes fraiches 25 
 

LE  GRILL 
 

Prime Rib-eye US Black Angus, l’entrecôte américaine à 350gr 59 

Picanha, Brazilian cut Black Angus Beef 47 

Beef Wok, Bœuf & légumes de Provence, bamboo et riz blanc 39 

Chicken Teriyaki with homemade potato mash 32   

Peking Duck, Canard façon Pékinoise, sauce pruneaux, légumes & galettes 45 

La Bistecca Fiorentina, T-Bone Steak & ses condiments, le kg 120 

 
 



LA  MER 
 

Alaska Black Cod with white miso sauce and asparagus 55 

Filet de Loup, Sea Bass with vegetables 49 

King Prawns  & VegetablesTempura, Crevettes et légumes en tempura 29 

Saumon orange teriyaki et sa purée de patate douce 37 

Tuna tataki aller-retour with string beans & white rice 45 

Pèche du jour pour deux ou plus, grillé, Catch of the day for two, le kg 120  

 

PASTA & RISOTTI 

 
Linguini aux crevettes, courgette & safran 32 
Rigatonis napolitains à la crème & truffes fraîches 45 

Champagne risotto & truffes fraîches 45 

Spaghetti  alle Vongole  29 

Risotto Champagne & Foie Gras 49 
 

ACCOMPAGNEMENTS 
 

Edamame, haricots de soja au gros sel & citron vert 9 

Focaccia au grill, Romarin, gros sel et huile d’olive extra vierge  9 

Pommes allumettes, French fries 9  

Purée faite Maison, Homemade potato mash 9 

Riz blanc au Jasmin, Jasmin rice 9  

Petite salade orientale aux tomates & coriandre 10 

Légumes frais de Provence sautés ou à la vapeur 15 

Plateau de fromages, Parmesan & Scamorza fumée grillée, miel & marmelade17  

Fresh Truffles, Truffes fraiches complément 20 


