SELECTION CAVIAR

CAVIAR CASPARIAN

Blinis | Oeuf | Créeme Fraiche
Citronnée | Persil

508 - 220
125g - 485
250g - 950

MENU DEGUSTATION

Le Chef élabore ce menu avec
ses plats signatures.

Laissez-vous surprendre par
un dessert tout en illusion.

TARTARE DE VIVANNEAU
Citron | Raifort | Aneth
ou
TREE OF LIFE
Broccoli | Artichaud

Graines De Courges

MAHI MAHI
Zucchini & Basilic | Petits Pois
Tomates Cerises

ou

BAVETTE

Ketchup De Betterave | Terrine De
Pomme De Terre | Jus Gras

ILLUSION
Creme De Citron | Kalamansi

3 PLATS
89

4 PLATS
105

GRILLADES

BAVETTE
55

FILET DE BOEUF
95

BLACK PEARL
45/ 100g

Ketchup De Betterave
Terrine De Pomme De Terre
Jus Gras

CARRE DE PORC KUROBUTA

Sauce Hollandaise & Beurre
Noisette

76

DEMI CARRE D’AGNEAU

Jus De Romarin | Purée De
celéri

72

VOLAILLE GRILLEE
Jus Gras | Purée De Céléri

129

GARNITURES

CARROTTES A ANCIENNE
18

SALADE MIXTE
18
ASPERGES
18
ZUCCHINI
16

FRITES MAISON
Nature 12
Pecorino Truffé 16



ENTREES

TARTARE DE VIVANNEAU
Aneth | Raifort | Citron | Caviar
55

CEVICHE LOCALE
Fruit De La Passion | Jalapeno | Curry Noir | Amandes
27

TARTARE DE BOEUF
Mayonnaise Fumée | Yuzu Gel | Nori
30

TREE OF LIFE

Broccoli | Artichaud | Graines De Courges
22

POULET CROUSTILLANT
Citron Vert | Sauce Ranch | Pickles
20

SALADE AUX AGRUMES

Amandes | Citron | Orange | Vinaigrette Passion
22
Avec Langouste
38

PLATS

BAR
Pomme | Tomate | Gnocchi | Beurre Noisette

72

MAHI MAHI
Zucchini & Basilic | Petits Pois | Tomates Cerises

49

SAUMON
Yuzu Gel | Broccolini | Sauce Soja Aromatique
58

TAGLIATELLE AUX LANGOUSTE
Bisque De Langouste | Estragon | Citronnelle

68

RISOTTO DE POIS
Petits pois | Menthe | Feta

42

Toutes nos viandes de boeuf provient des Etats-Unis et du Japon
Prix net en euros, service inclus



