Sushi Rar

@ Mangliers, St Jean
) +590 690 57 16 46
@ koistbarth@gmail.com

koi_stbarth

Lundi-Mardi: 18h30-21h30
Jeudi au Samedi: 11h30-14h/18h30-21h30
Dimanche: 18h-21h30
Ferme le mercredi

Le restaurant KOI propose des menus spéciaux; menu voyage, menu expérience
et menu sur mesure. Veuillez vous renseigner aupres du restaurant.

Restaurant KOI offers takeaway menus; voyage menu, experience menu and
tailor-made menu. Please ask the restaurant for details.



KOI

EPICERIE JAPONAISE
Decouvrez nos produits

Riscuit Graine de sesame
Mikado matcha Ume
5 Ail
Wasabi beans Wagabi
12 Kimchi
Curry
, Yuzu
The 12
Sencha
b Infusion en gelee
Genmaicha
12 Gingembre
Theé vert au Jasmin / Jasmin coffret Aloe Vera
12 7/ 50 20
Thé noir Assam / Assam coffret
10/ 45 .
Matcha - 25g / Matcha - 40g / Matcha coffret S auce s OJ d
307357150 Sauce soja Bio
30
. Sauce soja fumeée
Assaisonnement 32
Furikake kasu Sauce soja douSée fermentation
Furikake wasabi

Sauce soja ponzu

12 55



KOI

Sushi bar
Nigiri (2 pcs) Sashimi (3 pcg)
Saumon / Thon / Mahi-mahi Saumon / Thon / Mahi-mahi
12 10
Wagyu (1 pc) Seriole
14 12
Supp truffe - 4 / caviar - 11
Seriole / Crevette / Anguille .
e Futo Maki Roll (6 pcs)
Végétarien (légumes & créme de
Roll Classique (8 pcs) sésame)
Saumon & avocat Anguille & gelée de tozazu
Saumon & fromage frais Mahi-mahi (chimichuri, pistache, ikura)

Thon épicé & avocat
Chair de crabe & mayonnaise wasabi

16
Maki (6 pcs)
S upp léement Avocat / Concombre
10
Truffe (Nigiri - 4 / Roll - 18) Saumon / Thon
Caviar (Nigiri -11 / Roll - 32) 12
Plateau - 2 pers Plateau - 4 pers
Nigiri saumon (1 paire) Nigiri saumon & thon (1 paire de chaque)
Maki avocat Sashimi saumon & thon
Roll classique thon épicé & avocat Roll classique saumon & avocat
Roll création KOI Roll création KOI & Dragon
Gyoza poulet ou crevette Gyoza poulet ou crevette
70 2 soupes miso
Futo Maki végétarien

140



KOl
Sushi bar
Roll Création (8 pcs)

Saumon flambé roll (saumon, fromage frais, avocat, concombre, amande grillée)
Dragon roll (crevette tempura, saumon, avocat, mayonnaise épicée)
Seriole roll (seriole, avocat, mayonnaise jalapefios)

Mahi-mahi roll (mahi-mahi, chimichuri, ikura, pistache)

22
KOI roll (saumon, avocat, shizo, pistache, mayonnaise jalaperios, ikura, pistache)
Rainbow roll (chair de crabe, avocat, concombre / thon, saumon, mahi-mahi,
crevette)

26
Crabe roll (crabe royal, avocat, concombre, pistache, ikura, mayonnaise jalaperios)
Disponible en fonction des arrivages
Wagyu roll (boeuf Wagyu, truffe, asperge, carotte, avocat)

Disponible en fonction des arrivages

60
Accompagnement Boisson
Edamame Evian, Perrier, Soda (coca, coca light, coca
5 zéro, sprite, oasis tea péche, oasis tropical)
Riz vinaigré 3
Soupe miso Theé glacé maison du moment
S Limonades japonaises (ananas, mangue,
Salade d’algues Wakame melon, pastéque, péche)
Edamame truffe Biére (Heineken)
8 4
Crevette tempura x 3 pcs Evian, Perrier - 1L
Gyoza x 5 pcs (crevette ou poulet)  Bigre (Corona, Red Stripe, Asahi Japonaise)
12 5
Deggert

Dorayaki - pancake japonais x 1 pc (chocolat, matcha, haricots rouges)
Mochi mou x 1 pc (matcha, sésame, cacahuéte, taro)
Mochi glacé x 1 pc (yuzu (v), vanille & speculoos, litchi (v), chocolat & noisette,
matcha, chocolat & noix de coco, mangue & fruit de la passion (v), framboise

pistache (v), macadamia, caramel beurre salé)
4



KOI

Sushi bar

Menu Déjeuner

Menu Roll Classique

Roll classique
+

Accompagnement (riz, soupe, edamame) ou mochi
+

Boisson (Evian, Perrier ou sodas)
20

Menu Roll Creation

Roll création (Saumon flambé, Dragon, Mahi-mahi, Seriole)
+

Accompagnement (riz, soupe, edamame) ou mochi
+

Boisson (Evian, Perrier ou sodas)
25

Vos Rolls en Bowl

Saumon & avocat
Thon épicé & avocat
Anguille & Tozazu
Seriole & jalapends
Mahi-mahi
Dragon
+

Boisson (Evian, Perrier ou sodas) ou mochi
25



KOI

Vin Blanc

Pouilly-Fumé, Domaine Les Poéte, 2021 - 45
Petit Chablis, Pommier Bio, 2021 - 40
Chassagne-Montrachet, Au Pied Du Mont Chauve, 2020 - 150

Vin Rogeée

Chateau Minuty “Rosé et Or” - 45
Whispering Angel - 35

Vin Rouge

Pinot Noir, Attitude, Pascal Jolivet, 2021 - 30
Bourgogne Pinot Noir, Mongeard-Mugneret, 2020 - 50
Gevrey-Chambertin, Vieilles Vignes, Faiveley, 2019 - 120

Champagne

Shichiken Sake Petillant - 130
Béréche & Fils, Brut Reserve - 80
Ruinart Brut - 100 / Demie bouteille - 58
Ruinart Blanc de Blancs - 150 / Demie bouteille - 80
Ruinart Rosé 160 / Demie bouteille - 85

Sakeée

Sake Sayori Nakadori Junmai 30cL / 72cL - 45 / 80
Dassai 45 Junmai Daiginjo 72cL - 85
Kiyomori Nigori 50cL - 90
Heavensake Junmai Ginjo 72cL - 120
Soto Premium Junmai Black - 70
Soto Super Premium Junmai Daiginjo White - 130
Sake Junmai Ginjo Hana 30cL - 25
Umeshu Kishu 30cL - 32



KOI

Sushi bar

Information

Prix nets exprimeés en euros. Le service est inclus.
Moyens de paiement acceptés; cartes bancaires, especes.
La liste des allergenes se trouve ci-dessous. N'hésitez pas a nous
communiquer vos allergies.
Nos viandes sont originaires du Japon et de Thailande.
Notre menu est susceptible de changer selon les saisons.
Tout changement au menu sera facture a la carte.

(v) - Végan
Liste des allergenes

1. Céréales contenant du gluten et céréales (avoine, blé, épeautre,
orge, kamut)
Crustaceés
Eufs
Poissons
Arachides
Soja
Fruits a coque
Graines de sésame
Mollusques
Moutarde
Lupin
Anhydride sulfureux et sulfites
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