
 

tr

tra

tar

tra

tar

 

Remerciements à Jacques Bec et Artur Miranda 

architectes, 

studio Oitoemponto 
21, rue quentin-bauchart

75 008 paris

  

 

 

                           

CAVIAR
Une étape de bon goût ...

dans votre repas.

dédiée 

aux 

meilleurs 

caviars

et 

 saumons fumés

du 

monde



                                                                           tous les saumons sont accompagnés

                                                                       de toasts et d’une paire de blinis 

                                    les taramas sont accompagnés de toasts

                                         supplément paire de blinis 6 euros

  

LES DESSERTS

 

tarama

  blanc 
13

tarama

à la

 truffe d‘été 
16

tarama 

à la

poutargue 
15

tarama 

au crabe 
21

dégustation de taramas / 23

saumon écossais
fumé à l’ancienne 

à la ficelle  

38

saumon

norvégien
classique

30

saumon

écossais
classique

33

saumon

bio
selon arrivage

35

 tarama à l’ancienne 

23

EPICERIE

TARAMAS

LES POISSONS FUMES

mousse au chocolat 

    « maison du caviar » / 23

crumble rhubarbe & framboises / 23 

strudel / 23

pavlarose aux fruits rouges / 28

mille-feuilles praliné / 27

baba au rhum & fruits confits / 21

fraises & framboises / 34

coupe colonel / 20

sorbet ou glace / 14

la paire de pirojkis / 10

poutargue « cire d’abeille » / 31

assiette de harengs / 24

sardine fumées « sprats » / 14

oeufs de saumon sauvage 

50 gr / 32    125 gr / 72

baron de saumon

fumé ou mariné aneth / 26



tous nos caviars sont accompagnés 
                                                    de toasts ou de blinis 

LES CAVIARS
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    gros grains
« fleuve amour » 

formé de grains 

de taille moyenne

 plutôt fermes 

et de couleurs 

gris anthracite à doré

                                grains noirs et satinés,
                                à la saveur

 fruitée et iodée

LES OEUFS

 

  dégustation 
de caviar

 

baeri prestige 30gr

oscietre royal 30gr  

beluga bulgare 30gr  

 
         390

  

  

          

 
   

    

  

            
selon arrivage

oscietre
imperial

oscietre
royal

formé de grains de 3,4 mm

aux reflets doré, 

ils offrent une note 

beurré et iodée

50gr / 125gr
 240        585

50gr / 125gr
 220        540

baeri
prestige

50gr / 125gr
 140        340

 beluga
  iranien
 l’esturgeon beluga 

produit les plus gros 

grains. Aux reflets gris,

 ils offrent un caractère 

subtil et exceptionnel

 

le plus rare

des esturgeons, 

il arrive à maturité

à partir de 25 ans

et offre des notes 

d’amande 

50gr / 125gr
 530       1300

50gr / 125gr
 560      1330

 beluga
bulgare

 baeri
 français

élevé en bassin 
d’arcachon

50gr / 125gr
125        315

oeufs à la coque bio 

caviar baeri 20 gr

58

oeufs brouillés

caviar baeri 20 gr 

58

oeufs brouillés

saumon fumé

34      

omelette

« maison du caviar »

herbes & champignons de saison

 32

oeufs mimosa

poutargue

19



 

 

 

DE
  MAINTENANT 

 A
 L’ORIGINE

      CUISINE « FAIT MAISON », PLATS ÉLABORÉS SUR PLACE PAR NOTRE ÉQUIPE SELON NOS RECETTES SAUF*, PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET  SERVICE COMPRIS

UNE LISTE DES PLATS AVEC LES DÉTAILS DES ALLERGÈNES EST Á VOTRE DISPOSITION SI VOUS LE SOUHAITEZ

                                           truffe de saison: automne, été, ou noire

 

bortsch 

& paire de pirojkis / 23

asperges vertes

sauce hollandaise & caviar / 40

carabineros marinées

& caviar / 75

foie gras marbré truffe 

« maison du caviar » / 45

carpaccio de boeuf croustillant 

« maison du caviar » / 35

avocat « surprise » / 34

carpaccio de bar

 & caviar / 65

tartare de crabe royal 

& avocat / 65

coeur de laitue

avocat / 21       king crab / 65

salade lolita l

quinoa, kale, grenade, avocat / 21

tatin de pomme de terre

& caviar / 45

   

          pomme de terre en robe des champs 

                        grillée ou écrasée

 

   

    spaghetti fins au caviar

spaghetti fins au crabe

& estragon / 65

spaghetti fins

& poutargue / 44

homard rôti*

beurre citronné & caviar / 95

koulibiac de saumon 

sauce au vin jaune / 41

filet de daurade royal

& caviar / 74

côte de veau

sauce normande / 60

filet de boeuf

sauce au poivre / 70

boeuf strogonoff / 41

95

30 gr

   baeri
prestige

50 gr 50 gr

30 gr

   baeri
 prestige

150

   oscietre
     royal

250

   baeri
prestige

    baeri
  prestige

 oscietre
    royal

50 gr 50 gr

78 155 255


